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HACIENDA MONASTERIO
RESERVA 201 1

Datos Técnicos

Anada 2011
D.O.: Ribera del Duero
Graduacion: Alc. 15%

Viticultura:
Variedades: 80% Tinto Fino-20% Merlot

Rendimiento: 30hl/ha después de selecciéon

Vinificacion:

Despalillado: 100%

Tiempo de Maceracion: 30 dias

Edad de Barricas: 50% Nuevas y 50% Barricas de 2 afios
Roble Francés Allier

Tiempo de crianza: 20 meses

Nota de Cata:

De color rojo oscuro y brillante, nariz con aromas generosos de
fruta negra, intensa presencia mineral con ligeras notas de
regaliz negro y grosellas.

En boca posee una estructura seria y elegante protagonizada
por un paso largo de fruta madura, ciruelas y mora negra con
un ligero toque mentolado muy equilibrado con la acidez, tanino
y su larga crianza en barrica que le da complejidad.

Un gran vino por su equilibrio, madurez y texturas con un buen
potencial de envejecimiento y placentero para beber a corto

plazo.
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