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HACIENDA MONASTERIO
COSECHA 2012

Ficha Técnica

Anada 2012
D.O.: Ribera del Duero
Graduacion: Alc. 15%

Viticultura:
Variedades: 80% Tinto Fino-10%Cabernet-Sauvignon-10%
Merlot

Rendimiento: 30hl/ha después de seleccion

Vinificacion:

Despalillado: 90%-10% Raspon

Tiempo de Maceracion: 24 dias

Edad de Barricas: 30% Nuevas y 70% Barricas de 3 afios
Roble Francés Allier

Tiempo de crianza: 17 meses

Nota de Cata:

De color rubi brillante-opaco, se muestra mineral con aromas de

fruta fresca roja y sotobosque, cerezas y un toque de regaliz

muy integrado con los aromas secundarios de la barrica.

En boca tiene una entrada nitida, fresca y vinosa, que dan paso
a unos taninos finos y nerviosos, tipicos del suelo calcareo que
hacen tener una entrada del vino en boca grasa y sedosa dando
volumen. Su final es fragante y frutal, todo un placer en una
sola pieza. Este 2012 es un vino para beber y disfrutar por su

frescura, pero gracias a su equilibrio de acidez, fruta y taninos,

tendra una larga vida por delante.
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